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Kód produktu 2478 
Orientační hmotnost 3,24 kg
DPH 21 %

Bouvet-Ladubay Brut 1,5 l je francouzské bílé suché
šumivé víno z údolí Loiry, vyráběné tradiční metodou
druhotného kvašení v láhvi, s jemným perlením, svěžím
ovocným charakterem a obsahem alkoholu 12,5 % obj.
Bouvet-Ladubay Brut se vyrábí převážně z odrůd Chenin
Blanc a Chardonnay. Po druhotném kvašení v láhvi víno
zraje nejméně 9 měsíců na kalech, díky čemuž získává
jemnější strukturu a lehké tóny pečiva. Má světle
slámovou barvu a jemné, vytrvalé perlení. Ve vůni a chuti
se objevují tóny hrušek, zelených jablek, citrusů, zimolezu
a jemné briošky. Charakter je svěží, elegantní a vyvážený,
s příjemnou kyselinkou a čistým suchým závěrem.
Doporučuje se podávat dobře vychlazené při teplotě
přibližně 6–8 °C jako aperitiv. Hodí se také k mořským
plodům, rybám, jemným sýrům, lehkým předkrmům nebo
ke slavnostnímu přípitku.
Výrobce: Bouvet-Ladubay, 1 rue de l’Abbaye, Saint-
Hilaire-Saint-Florent, 49400 Saumur, Francie
Země původu: Francie
Druh: bílé suché šumivé víno
Objem: 1,5 l
Obsah alkoholu: 12,5 % obj.

Dostupnost na skladě: skladem
Hlavní parametry
EAN 3151330333539 
Procento lihu 12,50 %
Objem 1,500 L


