Bouvet-Ladubay Brut 1,5L 12.5%

» Vino » Sumiva vina » Crémant

Kéd produktu 2478
Orienta¢ni hmotnost 3,24 kg
DPH 21 %

Bouvet-Ladubay Brut 1,5 | je francouzské bilé suché
Sumivé vino z udoli Loiry, vyradbéné tradi¢ni metodou
druhotného kvaseni v Iahvi, s jemnym perlenim, svézim
ovocnym charakterem a obsahem alkoholu 12,5 % obj.
Bouvet-Ladubay Brut se vyrabi prevazné z odrlid Chenin
Blanc a Chardonnay. Po druhotném kvaseni v 1dhvi vino
zraje nejméné 9 mésicl na kalech, diky ¢emuz ziskava
jemné;jsi strukturu a lehké tény peciva. Ma svétle
slamovou barvu a jemné, vytrvalé perleni. Ve vlni a chuti
se objevuji tdny hrusek, zelenych jablek, citrusd, zimolezu
a jemné briosky. Charakter je svézi, elegantni a vyvazeny,
s prijemnou kyselinkou a ¢istym suchym zavérem.
Doporucuje se podavat dobre vychlazené pfi teploté
priblizné 6-8 °C jako aperitiv. Hodi se také k morskym
ploddim, rybam, jemnym syrlim, lehkym predkrmim nebo
ke slavnostnimu pfipitku.

Vyrobce: Bouvet-Ladubay, 1 rue de I’Abbaye, Saint-
Hilaire-Saint-Florent, 49400 Saumur, Francie

Zemé plvodu: Francie

Druh: bilé suché Sumivé vino

Objem: 1,5 |

Obsah alkoholu: 12,5 % obj.

WHiavni parametry sidadem
EAN 3151330333539
Procento lihu 12,50 %
Objem 1,500 L
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