Charles Heidsieck Brut Réserve 0,75L 12%

» Champagne

Kéd produktu 2101
Orienta¢ni hmotnost 1,72 kg

Dostupnost na skladé: skladem

Popis . 3 . Hlavni parametry
V roce 1851 se Charles Heidsieck odvazil zaloZit svuj EAN 3037900003678

vlastni Sampansky dim: Charles Heidsieck Champagne.
Béhem velmi kratké doby si udélal jméno svymi
mimoradnymi viny. Kvili zrani a skladovani svych
Sampaniskych se prestéhoval do historickych
podzemnich kridovych sklepd ve francouzském mésté
Remes. Tyto unikatni sklepy jsou v sou€asnosti zapsany
na seznamu svétového dédictvi UNESCO. Vzhledem k
vysoké vihkosti a tmé, kterd tam panuje, jsou kridové
sklepy vybornym mistem pro zrani Samparského
Heidsieck.Pro zvyseni kvality pochazeji stavy z hroznd z
prvniho lisovani a Samparnskému tak prospiva pomalé a
dlouhé zrani od 3 do 4 let. Ocenéni: - 93 bodl ze 100
Falstaff - 92 bod{ ze 100 Robert Parker Wine Advocate
Odrddy: Pinot Noir, Chardonnay, Pinot Meunier. Svétle
zlatoZluta ve skle. V nose jemna viiné briosky a
merunék. Tato viné je doprovazena mandlemi. Bohaté
na jemnosti na patre s jemnou sladkosti a prijemnou
mineralitou. Dlouhotrvajici zavér.Vyrobce: Charles
Heidsieck, 12 Allée du Vignoble, 51100 Reims, Francie
Zemé plvodu: Francie Vinarska oblast: Champagne Alk.
12% obj. Objem 0,75L Obsahuje oxid sificity.

Procento lihu 12,00 %

MANEO, S.r.o. 5 +420 541 226 794 23.4.2026 15:15
Zilkova 2, Brno - Reckovice, 62100 objednavky@maneo.cz 1/1



