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Kód produktu 0532 
Orientační hmotnost 1,65 kg
DPH 21 %

Dostupnost na skladě: skladem

Popis
DeadHead Dark Chocolate 0,7 l je mexická čokoládová
lihovina na bázi vyzrálého rumu ze šťávy z cukrové
třtiny a melasy, s plnou chutí hořké čokolády, praženého
kakaa a obsahem alkoholu 35 % obj. DeadHead Dark
Chocolate se vyrábí ve Veracruzu ze dvou rumových
složek. Destilát ze šťávy z cukrové třtiny se destiluje v
měděných kotlích, zatímco melasová část vzniká
kolonovou destilací. Obě složky zrají v sudech z
amerického dubu, část také v dubu z oblasti Chiapas. Po
přidání čokolády nápoj dalších 60 dní odpočívá. Ve vůni
a chuti se objevují tóny pražených kakaových bobů,
tmavé čokolády, karamelu, vanilky a dubového dřeva,
které přecházejí do dlouhého, mírně sladkého
zakončení. Doporučuje se podávat samostatně při
pokojové teplotě nebo s ledem. Hodí se také jako
digestiv po jídle, k čokoládovým dezertům nebo do
dezertních míchaných nápojů. Výrobce: Distribuidora
Xochiate S.A. de C.V., Chiapas 30700, MexikoZemě
původu: MexikoObjem: 0,7 lObsah alkoholu: 35 % obj.

Hlavní parametry
EAN 851120004474 
Procento lihu 35,00 %


