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Kód produktu 13108 
Orientační hmotnost 1,36 kg
DPH 21 %

Dostupnost na skladě: skladem

Popis
González Byass Néctar Pedro Ximénez je španělské
fortifikované víno typu Sherry s bohatým, sladkým a
intenzivním charakterem. Vyrábí se výhradně z hroznů
odrůdy Pedro Ximénez, které se po sklizni suší na slunci,
aby se přirozeně koncentroval jejich obsah cukru. Víno
následně zraje průměrně osm let v amerických
dubových sudech tradičním systémem Solera. Díky
tomu získává velmi tmavou ebenovou barvu a
koncentrovaný aromatický projev. Ve vůni se objevují
intenzivní tóny rozinek, fíků, datlí, medu a ovocných
zavařenin. Chuť je bohatá, sametová a hladká, s
výraznou sladkostí vyváženou příjemnou kyselinkou a
dlouhým, plným závěrem. Nejlépe chutná lehce
vychlazené. Hodí se k vanilkové zmrzlině, dezertům z
tmavé čokolády, karamelovým moučníkům nebo jako
samostatný dezertní nápoj. Výrobce: González Byass
Jerez, S.L.U., Manuel María González 12, 11403 Jerez de
la Frontera, Cádiz, ŠpanělskoZemě původu:
ŠpanělskoObjem: 0,75 lObsah alkoholu: 15 %Alergeny:
oxid siřičitý a siřičitany

Hlavní parametry
EAN 8410023028035 
Procento lihu 15,00 %


