Majonéza Hellmans Professional 5kg /Delicate/

» Majonézy

Kéd produktu 37194
Orienta¢ni hmotnost 5,45 kg
Dostupnost na skladé: skladem
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Studena emulgovana omacka - majonéza Hellmann's
DELICATE Delikatni, jemné krémova majonéza s
nezaménitelnou jemné nasladlou, a pritom oblibenou
kofenénou chuti, typickou pro znacku Hellmann's. Je
vyrobena z jednoduchych ingredienci jako je olej, ocet a
vejce. Skvéle se hodi na pripravu salatd a pomazanek.
Skladujte pfi teploté 5-15 °C. Po otevreni skladujte pfi
teploté 5-8 °C a spotrebujte do 4 tydnl.SloZeni: epkovy
olej, voda, ocet, pasterizovany vajecny zloutek (4,3%
hm.), cukr, hofcice (voda, hof¢i¢nd semena, ocet, jedla
stl, kofeni, aroma), jedla sll, modifikovany kukuri¢ny
Skrob, aroma, antioxidant (kalcium-dinatrium EDTA),
barvivo (karoteny), emulgovano s obsahem tuku 66%
hm. Vyrobek obsahuje alergeny: hor¢ice, vejce, vajecny
Zloutek Vyrobek je bez lepku. Vyrobce: UNILEVER CR,
spol. s r.0. Voctafova 2497/18 180 00 Praha 8 Ceska
republika VyZzivové hodnoty: Energetickd hodnota 2675
k)/639 kcal Tuky 70 g z toho nasycené mastné kyseliny
5.6 g Sacharidy 3.6 g z toho cukry 3.5 g Bilkoviny 0.9 g
Sl 0.9 g VIdknina 0 g
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