Pedro Ximenéz Sherry 0,75L 15% Fernando

» Sherry a fortikované vino

Kéd produktu 182436
Orienta¢ni hmotnost 1,25 kg
DPH 21 %
Dostupnost na skladé: skladem

Popis , o Hlavni parametry

Trrlava, opalovo, mahvaglonoYa ba[\,/va. Chutv ro?lnek, EAN 8423360020044

suseného ovoce, muskatoveho ofisku a hrebicku. )

Cukernatost je kradsné doplnéna o jemnou kyselinku. Procento lihu 15,00 %

Pedro Ximénez se sklizi a necha susit na slunci po dobu

dvou dnl. Hrozny jsou natolik sladké, ze fermentuji

prirozené a jsou dolihovany do 15%. Zrani probiha

systémem Solera a primérné zrani trva 12 let. Vhodné

spojeni je s ¢okolddovymi dorty nebo s kvalitni

zmrzlinou. Fotografie je pouze ilustrativni a ro¢nik

nemusi odpovidat s aktualnim stavem skadu.Vyrobce:

Fernando de Castilla, C/ Jardinillo, 7 al 11, Cadiz, 11404

Zemé plivodu: Spanélsko. Druh: Sherry, suché Alk: 15%

obj. Objem: 0,75L Obsahuje oxid sifiCity.
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