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Kód produktu 181704 
Orientační
hmotnost 1,49 kg

DPH 21 %

Dostupnost na skladě: skladem

Popis
Santi Valdobbiadene Extra Dry je italské šumivé víno z prestižní oblasti Valdobbiadene v regionu Veneto.
Vyrábí se z odrůdy Glera a vyznačuje se svěžím, elegantním a harmonickým charakterem s jemným a
vytrvalým perlením. Díky kategorii Extra Dry působí příjemně zakulaceně a lehce nasládle, přičemž si
zachovává svěží ovocný projev. Ve vůni se objevují tóny bílých broskví, hrušek a jablek doplněné jemnými
květinovými tóny růží a akácie. Chuť je svěží, měkká a harmonická, s jemným perlením, vyváženou kyselinkou
a lehkým mandlovým nádechem v závěru. Nejlépe chutná vychlazené na 6–8 °C. Hodí se jako aperitiv, k
lehkým předkrmům, rybám, mořským plodům, rizotu nebo jemným sýrům. <SECTION class="text-token-text-
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Hlavní parametry
EAN 8000160669965 
Procento
lihu 11,00 %


